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1. CHARAKTERYSTYKA OGOLNA

Sokewirdwka typ SM-1 jest przeznaczona do odwirowania soku z owocOw i warzyw
w warunkach domowych. Charakieryzuje si¢ zwarta budowa i malymi wymiarami
gabarytowymi. Jest wyrobem szczegélnie przydatnym w rodzinach wychowujgcych
male dzieci.

CzeSci  wyposazenia sokowirdwki stykajace si¢ z przerabianymi produktami
spozywczymi sa wykonane z metali i tworzyw sztucznych pozbawionych wiasnosci
toksycznych. Obstuga calego urzadzenia jest prosta i poza Koniecznoscia utrzymania
w czystosci nie wymaga specjalnej konserwacji.

2. DANE TECHNICZNE

ZASTIATHC. ot v oo o oo oy bt ShE &5 B S 220 V, 50 Hz
MOCHPODIEYANA . . . . o5 5 b oge Ao Bategne 8 190 W

Znamionowa predkos¢ obrotowa . . ... .. .. 10000 obr./min
RodZai PHaCY « & o o « & o8 & seetad b oW s dorywcza S2-5 min
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym  II (nie wymaga uziemienia)
Stopiefi zabezpieczenia przed wilgocig . . . . . wyrob kroploszczelny
Poziom zaklocen radioelektrycznych . . . . .. N "
Skorygowany poziom mocy akustycznej . ... klasa C 82 dB(A)
Jednorazowa ilos¢ przerabianych surowcow . . 0,3+0,4 kg
Skuteczno$¢ odciagania soku . . .. ... ... 40+60 %

Wymiary gabarytowe . . ............. 9156x220 mm
Masa“wytobtl . .- .. . e e T OV . 1,5 kg

3. BUDOWA I DZIALANIE

Sokowirdwka (rys. 1) sklada si¢ z elekirycznego napedu 1, zbiornika 2, sitka 3, pok-
rywy 4 i popychacza 5.

Naped 1 jest przeznaczony do nadania ruchu obrotowego stozkowemu sitku 37
zamocowang w jego dnie tarcza traca. Ruch obrotowy z napedu na sitko jest
przekazywany poprzez sprzeglo umocowane na walku silnika. Silnik jest uruchamiany
przez przelaczenie wylcznika 7 do pozycji ,I”. Zatrzymanie silnika nastgpuje po
przetaczeniu wylacznika 7 do pozyciji ,0”. Naped jest zasilany z sieci pradu przemien-
nego za pomoca przewodu przylaczeniowego.



Rys. 1. Sokowirdéwka SM-1.



Zbiornik 2 usytuwowany wewnatrz goérnej czgsci obudowy ma dwie komory. Do
wewnetrznej cylindrycznej komory zbiornika 2 jest odprowadzany sok z wirujacego w
niej stozkowego sitka 3 z tarczg traca, ktéry wyplywa z niej nastepnie przez rynienke
do umieszczonego pod nia na zewnatrz sokowirdwki naczynia takiego jak szklanka.
Natomiasi do zewngtrznej pierScieniowej komoryzbiornika 2 s3 wyrzucane przez
obrzeze sitka 3 odwirowane starte resztki surowcow, ktére nalezy usunaé po
wypelnieniu komory.

Gorna czes¢ obudowy napedu jest zamknigta pokrywa 4 za pomoca zamkow utwo-
rzonych z promieniowych wystepéw na zewnetrznej powierzchni pokrywy i
odpowiadajacych im promicniowych wglebiei wykonanych na obrzezu gornej czesci
obudowy. W pokrywie 4 jest wykonany otwér zasypowy do wkladania od-
wirowywanych surowcow, ktdre w czasie pracy sokowiréwki sa dociskane popycha-
czem 5 do tarczy tracej polaczonej z sitkiem 3.

Rozbieranie i sktadanie sokowiréwki

Zakupiona sokowirdwka jest w stanie zlozonym. Aby ja rozebra¢ nalezy obrécic
pokrywe 4 (rys. 1) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wyja¢ z
komory utworzonej przez gorna czgsé obudowy kolejno: pokrywe 4, sitko 3 i zbiornik
2. Skladanie nalezy przeprowadza¢ w odwrotnej kolejnosci zwracajac uwage, aby
rynienka wystajaca ze zbiornika 2 weszla w otwor wykonany w gornej czesci obudowy
naprzeciw trapezowego wyjecia w podstawie napedu sokowirowki, stuzacego do us-
talania naczynia na sok w czasie pracy sokowirdwki. W prawidlowo zmontowanej
sokowirdwce obracajace si¢ sitko nie powinno ociera¢ o jej nieruchome elementy.

e
Odwirowywanie soku z warzyw i owocow

Za pomoca sokowirdwki mozna odwirowa¢ sok z owocoéw i warzyw twardych takich

jak: marchew, jabtka, buraki ¢wiklowe i seler. Przy pomocy sokowirdwki mozna

réwniez odwirowywac sok z owocow pestkowych np. z wisni po uprzednim usunieciu

pestek oraz z owocow jagodowych takich jak: porzeczki, czame jagody, winogrona i

maliny.

Odwirowywanie soku nalezy przeprowadza¢ stosujac sie do nastepujacych zaleceit:

- warzywa lub owoce przeznaczone do odwirowania soku umy¢ i pokroi¢ na kawatki
tak, aby mozliwe bylo ich wkladanie do otworu zasypowego w pokrywie,

- sokowirowke ustawi¢ na twardym, gladkim i suchym podlozu,

- uruchomi¢ naped za pomoca wylacznika sieciowego,

przygotowane kawalki warzyw lub owocow wklada¢ do otworu zasypowego i

popycha¢ lekko popychaczem.

W czasie odwirowywania sok wyplywa rynienka do podstawionego naczynia, a od-

wirowana masa wpada do pierScieniowej komory zbiornika, wewnatrz kidrego obraca

si¢ sitko. Pojemnos¢ komory na- odwirowana miazge jest tak dobrana, ze ulega ona

napelnieniu po odwirowaniu okolo 0,4 kg soczystych owocow i warzyw takich jak



jablka i $wieza marchew, co odpowiada uzyskaniu jednej szklanki soku o pojemmnosci
okolo 0,2 1. W czasie odwirowania warzyw o malej zawartosci soku takich jak seler,
jednorazowa ilo$¢ przerabianego surowca nie powinna by¢ wieksza niz 0,3 kg.
Przepeticnie komory odwirowang miazgg utrudnia odcigganie soku oraz zwieksza
opory ruchu sitka, co powoduje styszalny spadek predkosci obrotowej silnika (niZszy
ton) przy biegu luzem. Dlatego po napeknieniu komory miazgg nalezy wylaczy¢ naped
wylacznikiem sieciowym, wyja¢ wtyczke przewodu z gniazdka sieciowego, zdjac¢
pokrywe, wyjac¢ sitko oraz zbiornik z odwirowany miazga i oprozni¢ go przed
ponownym przystapieniem do pracy.

W czasie odwirowywania soku surowiec nie powinien by¢ dociskany do tarczy tracej
sila wigksza niz 5 N (0,5 kG). Wiedy Sredni pobdr mocy jest znacznie mniejszy od
znamionowej mocy silnika 190 W, a czas pracy urzadzenia do napeinienia zbiornika
odwirowanymi resztkami surowcOw jest krotszy niz 5 min. Bezposrednio po
oproznieniu zbiornika sokowirdéwka moze by¢ w tych warunkach uzytkowana dalej.
Przy odwirowaniu owocéw jagodowych, ktorych sok ma tendencje do zageszczania
si¢ i krzepnigcia, oraz niektorych warzyw takich jak buraki ¢wiklowe, moga zatykac
si¢ otworki wirujgcego sitka, co objawia sie glosniejsza praca sokowirowki. Nalezy
wowczas przerwaé prace urzadzenia i oczysci¢ sitko przy pomocy zalaczonej
szezoteczki.

Utrzymanie w czystoséci czesci sokowiréwki

Po zakonczeniu odwirowywania soku czgsci sokowirowki zdejmowane z napedu nalezy
umy¢ w cieplej wodzie o temperaturze nie przekraczajacej 60°C (333°K) uzywajac
5 % S$rodka myjacego. Naped sokowirdwki nalezy wyciera¢ tylko wilgotng, dobrze
wycisni¢ta, mickka szmatka. Powstale po dhuzszym uzytkowaniu sokowiréwki lekkie
zabarwienie powierzchni czesci z tworzyw sztucznych nie wplywa ujemnie na jakos¢
przerobionych produktéw spozywczych.

4. WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo pracy przy obstudze sokowiréwki bedzie zapewnione, jezeli uzytkownik
spelni ponizsze wymagania:

@ Rozbierania i skladania sokowiréwki mozna dokonywaé tylko przy wylaczonym
napedzie i po odiaczeniu wtyczki przewodu przylaczeniowego od sieci.
® Nie wolno uruchamiaé napedu bez zatozonej pokrywy.

® Sokowirdwka przed przysigpieniem do pracy powinna by¢ zlozona zgodnie ze
wskazéwkami niniejszej instrukcji.



® Odwirowywane surowce dociska¢ do tarczy tracej sokowirowki tylko popychaczem.

® Nie przecigza¢ urzadzenia w czasie pracy nadmierna iloscia jednorazowo
przerabianych surowcéw oraz silnym dociskaniem ich popychaczem do tarczy tracej.

® Po skonczonej pracy naped odlaczy¢ od sieci przez wyjecie wiyczki.

@ Naped nalezy wyciera¢ jedynie ‘wilgomq i mickky szmatka.

Mycie i zanurzanie napedu w wodzie jest niedopuszczalne!

@® Nalezy pamietaé, e czgSci sokowirdwki sa wykonane z tworzyw sztucznych nicod-
pornych na dzialanie rozpuszczalnikow i wysokich temperatur. Dlatego do mycia
czesci nie wolno stosowaé rozpuszcezalnikow lub suszy¢ ich w poblizu czynnych
grzejnikow o temperaturze wyzszej niz 60°C (333°K).

© Nie zaleca si¢ rozbierania zespolu napedowego.
Czynno$¢ ta, w razie potrzeby, powinna by¢ wykonana przez fachowa obshige z
placowek specjalistycznych.
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